Menu

Une surprise
vous attend !

C>— NOS FRITURES* —5° Les suppléments sauces 4,00 €

EVENEMENTS

(La friture sans arétes ne l'est pas a 100%) FORESTIERE &

Nos apéritifs a partager

PIZZA ALSACIENNE 3 .. .. 15,00 €

(Base creme fraiche, emmental, mozzarella, lardons, oignons).

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE DU MOMENT ... 16,50 €
(Pour 2 personnes).

PLANCHETTE MIXTE DU MOMENT
(Charcuteries, fromages pour 2 personnes).

Nos entrées

CROUTE FORESTIERE )

(Pain toaste persille a I'ail, sauce forestiére).
Entrée

Plat (accompagné de salade verte)

CROUTE AUX MORILLES &

(Pain toaste persille a I'ail, sauce morille).
Entrée

Plat (accompagné de salade verte)..

SALADE ITALIENNE

(Mélange salade, tomates cerises, burratinas, olives noires, jam-
bon cru, copeaux de parmesan, pistache).
Entrée .... ... 17,00 €

.. 19,50 €

SALADE DE CHEVRE CHAUD
(Salade verte, crudités du moment, toasts de chévre, miel, noix,
thym).

CARPACCIO DE SAUMON FACON GRAVLAX =
(Saumon frais marin€ aux agrumes).

Entrée

Plat (accompagné de frites et salade verte)

HUITRES DE BOUZIGUES N°2

(Accompagnées de vinaigre de vin échalotes, beurre demi-sel,
pain de seigle, citron).

Tarif pour 6 .. 12,50 €
Tarif pour 12 ... .. 21,60 €

Fritures a volonté
accompagnées de frites et mayonnaise maison,
salade verte
(Carpe, Loup, truite saumonée ou Sandre selon arrivage)

C>— NOS MOULES* —5>

(Tous les jours de juin a fin aoat)

Moules marinieres a volonté
accompagnées de frites maison
(vin blanc, beurre, persillade, oignons, échalotes)

*Tout abus ou gaspillage alimentaire pourra
entrainer une facturation!

Nos viandes

HAMBURGER ANGUS FRITES

ET SALADE VERTE 20,00 €
(Pain burger maison, steack hachée Angus environ 150 g,
sauce burger maison, tomates, oignons caramélises,
cornichons, salade, comte).

ROGNONS DE VEAU 19,50 €
(Rognons environ 230 g, sauce moutarde & I'ancienne).

TARTARE DE BCEUF 20,00 €
(Boeuf 180 g environ, jaune d’ceuf, cdpres, oignons, cornichons,
coupée au couteau, accompagné de frites et salade verte).

ENTRECOTE ANGUS 29,50 €
(Entrecéte Angus environ 350 g).
MILANAISE A LITALIENNE 24,00 €

(Tres fine escalope de veau panee environ 250 g au parmesan,
sauce tomate).

Les accompagnements sont au choix (frites fraiches
maison de variété colorée, riz crémeux, légumes,
salade verte).

Supplément accompagnement
Assiette accompagnement seule ...

Nos poissons

FILET DE SANDRE MEUNIERE........cocooonevrreren. 25,50 €
(Beurre, persillade).

POELEE DE NOIX DE
SAINT-JACQUES SAFRANEE .......ooevveerrrrrrnene 28,50 €
(Vin blanc, beurre, échalotes, creme, safran).

(Vin blanc, creme, oignons, ail, champignons).

MOUTARDE 3
(Vin blanc, échalote, creme).

ROQUEFORT &}
(Vin blanc, créme, Roquefort).

BEURRE MAITRE D'HOTEL & x
(Beurre persillé).

MORILLES 3 s
(vin blanc, creme, oignons, ail, échalotes, morilles).

* supplément 3,00 € * % supplément 6,00 €

Nos pizzas

BASE TOMATE
MARGHERITA 13,50 €
(Mozzarella, olive, basilic).

ANCHOIS 14,50 €
(Mozzarella, anchois marinés a I'ail, olives).

REGINA 15,50 €
(Mozzarella, champignons frais, jambon, olives, origan).

VEGETARIENNE 15,50 €
(Mozzarella, tomates confites, poivrons marinées, artichauts,
champignons frais, olives, origan).

QUATRE FROMAGES 16,50 €
(Mozzarella, chévre, gorgonzola, comté, olives, origan).

DIAVOLA 17,50 €
(Mozzarella, spinata picante, poivrons marin€s, oignons, olives,
origan).

CALZONE 18,00 €
(Mozzarella, ceuf, champignons frais, jambon, origan
accompagnée de méelange salade).

BASE CREME
ALSACIENNE 15,00 €
(Emmental, mozzarella, lardons, oignons).

CHEVRE MIEL 16,50 €
(Mozzarella, chévre, thym, noix, miel).

FRANC-COMTOISE 17,50 €
(Mozzarella, saucisse de Montbéliard, pomme de terre,
cancoillotte).

SPECIALE
CARBONARA 16,50 €
(Base creme, mozzarella, lardons, jaune d’ceuf, parmesan).

BURRATA 18,00 €
(Base tomate, burrata (fromage frais italien), mozzarella,
tomates cerises, tomates confites, basilic, meélange salade,
olives).

SAUMON 18,50 €
(Base créme, mozzarella, cdpres, saumon mariné maison,
méelange salade).

LITALIENNE 18,50 €
(Base tomate, mozzarella, tomates confites, jambon cru,
mélange salade, parmesan, olives).

Suppléments pizza 2,50€
Burrata, saumon, jambon cru, spinata picante................ 3,00 €

FRIPOUILLE

(Jusqu'a 12 ans)

Un sirop au choix

Steak haché/frites maison ou Pizza Bambino
(base tomate, mozarella ou base tomate, jambon)

Une boule de glace parfum au choix
et une pochette surprise !

N’hésitez pas & demander
la carte des desserts et
des glaces !

Tous nos desserts sont faits maison !

‘ LES INFOS !

Notre carte est disponible aussi
a emporter (fritures, moules, pizzas,
viandes, etc...)

Adresse :
27 rue du Lac
90350 EVETTE-SALBERT
ouvert 7/7 de mai a septembre

Site internet :
. l-auberge-du-lac.fr

Téléphone
03.84.19.33.27

Email :

aux.plaisirs.gourmands@outlook.fr

I > P

La cuisine faite maison est
un art et demande un certain
temps de préparation !

L'équipe de 'auberge
du lac se tient préte a
vous accueillir pour vos
événements (demande en
mariage, baptéme, mariage,
communion, anniversaire,
enterrement de vie de
jeune fille, de garcons,
séminaire, réunion, apéritifs
dinatoire... Le tout dans
un cadre exceptionnel, un
accueil chaleureux et une
cuisine faite maison avec des
produits frais et de qualité

o
. @
Hors saison
L'auberge organise une fois par
mois, toujours un vendredi des
soirées a theme : Musicales /
dansantes / ambiance de folie /

déguisements / goodies /
chanteurs / spectacles !

N’hésitez pas a nous suivre
sur notre facebook

@ ¢léphant 0384212224

Tous nos prix s'entendent T.T.C. service compris, une carte
des allergénes pouvant se trouver dans nos plats est a votre
disposition sur demande.



